
Salmorejo
P a r  L a  P o p o t t e  s a n s  c h i c h i s

Ingrédients

800 g de tomates mûres 

180 g de pain de mie 

8 cl d’huile d’olive 

1 gousse d’ail 

2 cuil à soupe de vinaigre balsamique 

4 œufs durs 

4 tranches de jambon cru 

Sel,poivre



Dans un blender, mettre vos tomates en morceaux, votre gousse

d'ail pelée.

Ajoutez le pain de mie, l'huile d'olive, le vinaigre.

Salez, poivrez.

Mixez jusqu'à l'obtention d'une texture lisse.

Servez votre Salmorejo bien froid avec des oeufs durs et des

lanières de jambon cru.


