Salmorejo

Par La Popotte sans chichis

Ingrédients

800 g de tomates mires
180 g de pain de mie
8 cl dhuile dblive
1 gousse dail
2 cuil a soupe de vinaigre balsamique
4 ceufs durs
4 tranches de jambon cru

Sel,poivre



Dans un blender, mettre vos tomates en morceaux, votre gousse

d’'ail pelée.

Ajoutez le pain de mie, I'huile d'olive, le vinaigre.

Salez, poivrez.

Mixez jusqu’a I'obtention d'une texture lisse.

Servez votre Salmorejo bien froid avec des oeufs durs et des

laniéres de jambon cru.



