Tarte a la tomate et aux amandes

Par La Popotte sans chichis

1 pate feuilletée

700 g de tomates

12 olives noires a la grecque
70 g de beurre

40 g de poudre d'amande
35 g de chapelure

50 g de ricotta

10 g de parmesan

1 oeuf

1 gousse d’ail

Thym frais

Huile d’olive

Sel,poivre

Ingredients

Dans un saladier, mélangez votre beurre
pommade avec lteuf, la poudre damande,
la chapelure, la gousse dail rapée, les

fromages. Salez légerement, poivrer.

Etalez sur votre fond de tarte.

Découpez vos tomates en rondelles et les
disposez sur la créme amande.
Badigeonnez vos tomates dhuiles dolive,
parsemez dolives noires.

Effeuvillez votre thym frais.

Enfournez pour 40 min dans un four
préchauffé a 180°C.


https://www.lapopottesanschichis.fr/applefee-pie-en-verrine

