
INGRÉDIENTSTEMPS DE PRÉPARATION
400 g de pâte à pizza

200 g de chorizo

8 tranches de cheddar

1 oignon

Sauce tomate

Difficulté : Facile

Pour 4 buns

Préparation | 30 min

Cuisson | 7 min

Buns chorizo
oignon, cheddar

Pâte à pizza

 

Recette ICI ou une du commerce

 

Farce au chorizo

 

Emincez votre oignon.

Découpez votre chorizo en dés.

Dans une poêle chauffée, faire revenir les oignons et le chorizo, ajoutez 4 tranches

de cheddar et la sauce tomate.

Réservez jusqu’au complet refroidissement.

 

https://www.lapopottesanschichis.fr/pate-pizza


Dressage des buns

 

Découpez votre pâte à pizza en 4 rectangles.

Déposez une tranche de cheddar sur chaque.

Déposez de la farce au chorizo sur la tranche de cheddar.

Refermez la pâte et formez une boule.

Passez les buns quelques minutes dans une poêle à sec.

Terminez la cuisson 7 min au four préchauffé à 180°C.

Dégustez accompagné d’une salade.

 


